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LE CONSEIL DEPARTEMENTAL




DOSSIER DE CANDIDATURE
Développement de l’approvisionnement local
des établissements médico-sociaux (EMS) en circuits courts 
Appel à projets 2019
Ce dossier comprend le dossier de candidature et ses annexes.
Le dossier dûment complété, daté et déposé
pour le 30 septembre 2019
par voie postale (cachet de la poste faisant foi) auprès de : 
Monsieur le Président du Conseil départemental de la Somme
Direction de l'Attractivité du Territoire, Développement Agricole et Touristique Appel à projets « Développement de l’approvisionnement local des EMS en circuits courts»
13 Boulevard Maignan Larivière
CS 32615 – 80026 Amiens cedex 1

.
Structure :
Raison sociale : ……………………………………………………………………………………….
Forme juridique :………………………………………………………………………………………
Siret : …………………………………………………………………………………………………….
NAF : ……………………………………………………………………………………………………
Adresse du siège social : …………………………………………………………………………...
……………………………………………………………………………………………………………
Localisation du projet : .………………………………………………………………..
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Responsable de projet :
Nom et prénom du Responsable de projet :…………………………………………………….
Qualité :…………………………………………………………………………………………………
Adresse ………………………………………………………………………………………………...…………………………………………………………………………………………………………...
Tel : ………………………………………………………………………………………………………
E-mail :……………………………….@………………………
Nom du responsable de l’établissement : ……………………………………….……………
Tel : ………………………………………………………………………………………………….
E-mail :……………………………….@………………………
Nom du cuisinier : ……………………………………………………………………………………
Qui est responsable des achats ? ………………………………………………………………

La cantine est-elle en gestion directe ou en gestion concédée ? 
 Gestion directe 
 Gestion concédée : Concessionnaire : ……………………………….…………

Date de fin de contrat : ……………………………….…
Êtes-vous une cuisine centrale ? 
 Oui  
 Non
Qui sont les convives ? (en moyenne sur l’année) 
  Enfants
…………. %

Adolescents
…………. %

Adultes 
…………. %

Personnes dépendantes  
…………. %

Personnel 
…………. %
  Autres 
…………. %
Quel est le nombre de jours d'ouverture par an ? ……………………………………………
Quel nombre de repas par jours par convive ? ………………………………………………
Quel est le nombre total de repas fournis par jour en moyenne ? …………………………
Avez-vous passé des marchés publics ou privés pour votre approvisionnement et pour quelle durée ? ………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Faites-vous partie d'un groupement d'achat, pour quelle durée et pour quels types de produits ? 
……………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quel est votre budget annuel d’achat de denrées ? ………………………………………… 

Quel est le coût matière (des denrées) par personne et par jour ? ……………………€

Quel est actuellement votre pourcentage d’approvisionnement en produits locaux en circuits courts ? ……………% 

3.1 Présentation de votre projet d’approvisionnement local :
Historique, objectifs, motivations, détail de votre démarche et intégration dans le projet de votre établissement et/ou de votre groupement :
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quelles sont vos objectifs d’approvisionnement en produits locaux et à quelles échéances ? 
Rappel, votre pourcentage actuel d’approvisionnement en produits locaux en circuits courts ? 
………………% 
Votre objectif en 2020 : 
………………% 
En 2021 : 
………………% 
En 2022 : 
………………% 
En 2023 : 
………………% 
En 2024 : 
………………% 
Quels sont les produits que vous souhaitez prioritairement intégrer ? :
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
3.2 : Moyens mis en œuvre pour atteindre vos objectifs 
Quelle organisation interne allez-vous mettre en place afin d’accompagner le changement de pratique dans votre approvisionnement en denrées et dans votre restauration ?  ……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quel sera votre démarche d’approvisionnement notamment en termes de contractualisation avec les producteurs ?  ……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quelles sont les compétences nécessaires à votre projet ? Envisagez-vous des recrutements et des formations (nombre et nature des emplois prévus, besoins en formation…) ? 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Précisez les liens avec le territoire d’implantation et les partenariats mobilisés : 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quels équipements de cuisine avez-vous prévu d’acheter et pour quels usages ?  Nécessitent-ils l’aménagement des locaux de cuisine ? ‘si oui, merci nous fournir un plan des locaux ) 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Avez-vous prévu de mutualiser tout ou partie des équipements de cuisine avec d’autres structures ? Si oui, lesquels et selon quelle organisation ? 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quel programme d’animation envisagez-vous pour valoriser et faciliter l’intégration de produits locaux ?  Quelle communication interne (pour le personnel, les convives et les familles) et avec quels outils de communication ? 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quelle démarche de lutte contre le gaspillage alimentaire avez-vous prévu de développer et avec quels objectifs ? 

…………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Quel est le calendrier prévisionnel de votre projet ?
Date de démarrage : …………………………………………………
Etapes :
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
Date de fin : ………………………………………………………………

Description des investissements nécessaires
Coût global du projet: …………………………………………………………


Plan de financement prévisionnel détaillé du projet : 
	DEPENSES
	RECETTES


	Objet
	Coût en €
	Sources de financement
	Montant en €
	Taux en %

	
	
	Autofinancement
- dont Fonds propres
- dont Prêt bancaire
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	Conseil départemental de la Somme
	
	

	
	
	Autres  co-financements publics (à détailler ci-dessous)
	
	

	
	
	- 
	
	

	
	
	-
	
	

	
	
	-
	
	

	
	
	-
	
	

	
	
	-
	
	

	
	
	Autres  financements (à détailler ci-dessous)
	
	

	
	
	- 
	
	

	
	
	-
	
	

	
	
	-
	
	

	
	
	-
	
	

	Total des dépenses (précisez HT ou TTC)

	
	Total des recettes
	
	



Le soussigné atteste de la véracité des informations renseignées dans le présent dossier. Il demande par la présente aux organisateurs de l’Appel à projets « Développement de l’approvisionnement local des EMS en circuits courts » d’examiner sa candidature selon les termes du règlement de l’appel à projets.
Fait à  







le
Nom et qualité du signataire :
Signature :

Liste des pièces à fournir :
Dossier de candidature renseigné, daté et signé
Lettre de candidature signée 
Statuts
Devis relatifs aux investissements liés au projet
Plan éventuel de modification des cuisines 
Relevé d’Identité Bancaire 
La décision de votre établissement approuvant la présentation du projet et autorisant le Président à solliciter l’aide départementale
Une attestation sur l’honneur de non récupération de la TVA si la demande du porteur porte sur le coût TTC
Tout document complémentaire pouvant faciliter la compréhension du projet peut être joint au dossier.
NOTA BENE : le Département se réserve le droit de solliciter tous les renseignements et documents complémentaires nécessaires à l’instruction du dossier.

Courrier à adresser à :
Monsieur le Président du Conseil Départemental de la Somme
Direction de l'Attractivité du Territoire, Développement Agricole et Touristique
Appel à projets « Développement de l’approvisionnement local des EMS en circuits courts»
13 Boulevard Maignan Larivière
CS 32615 
80026 AMIENS Cedex 1
A (lieu), le (date), 
Objet : candidature Appel à Projets 2019
Projet : (libellé du projet) 
Monsieur le Président, 
Dans le cadre de l’appel à projets 2019 « Développement de l’approvisionnement local des EMS en circuits courts » nous souhaitons faire acte de candidature pour notre projet : ….
(Rappeler en quelques lignes le projet et le contexte) 
Aussi, je vous saurais gré de me faire parvenir un accusé de réception. 
Nous restons à votre disposition pour vous fournir tout complément d’informations dans le cadre de l’instruction de notre dossier. 
Formule de courtoisie
Nom et qualité du signataire 
Signature 
PJ : dossier de candidature
3. Descriptif du projet





5 Eléments financiers





Coût du projet détaillé :





Catégories (précisez pour chaque catégorie)�
Montants estimés�
�
Matériels:……………………………………………………………….


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………


�
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


�
�
Immobiliers :…………………………………………………………..


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


�
………………………………………………………………………………………………………………………………………………�
�
Autres:…………………………………………………………..


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


…………………………………………………………………………….


……………………………………………………………………………


�
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………�
�






7. Pièces à fournir 





6 Signature





1. Informations sur le porteur de projet 





Annexe : Modèle de lettre d’accompagnement du dossier de  	candidature





4. Conditions de la mise en œuvre du projet





2. Description de la restauration










